
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

Die 
Vierländer Bio-Gans 

 
 

im Landhaus Scherrer 
 
 
 

Gruß aus der Landhaus-Küche 
Handwerkliche Köstlichkeiten zur Einstimmung ins Menü 

 

Krosser Bio-Gänsebraten 
- am Tisch tranchiert und in zwei Gängen serviert - 

Bio-Rotkohl 
Serviettenknödel 
Kartoffelklöße 
Kronsbeeren 

Bio-Schmorapfel 
Bio-Gänse-Soße 

 
- € 62,50 pro Person – 

 
 
 
 
 
 

DE-ÖKO-006 



Hamburg, im Winter 2015 
DE-ÖKO-006 

Weißwein 
2012 Westhofen Kirchspiel 
 Riesling Großes Gewächs €   96,00                        €  47,00 
 Weingut Wittmann, Rheinhessen 

2013 Chablis AC 
 Chardonnay €   62,00 
 Samuel Billaud, Burgund 

2013 Achkarrer Schloßberg 
 Weisser Burgunder €   42,00 
 Weingut Michel, Baden 

2013 Pouilly Fumé AOC 
 Sauvignon blanc €   50,00 
 Jonathan Pabiot, Loire 

Rotwein 
2007 Barolo € 106,00 
 Giacomo Borgogno, Piemont 

2011 Frühburgunder €   49,00 
 Weingut Korrell, Nahe      

2009 Le Vieux Pin €   86,00 
 Okanagan Valley, Kanada 

1999 Château Belair € 158,00 
 Saint-Emilion, Bordeaux 

2002 Vina Tondonia €   85,00 
 Lopez de Heredia, Rioja 

Gänse-Menü 1 

Klare Pilz-Consommé mit gebratenen Waldzwergen 

 

Bio-Gänse-Schmaus 

 

Mango-Maracuja Sorbet mit exotischen Obstsalat 
- € 79,50 - 

Gänse-Menü 2 

Zweierlei vom Bio-Lachs, hausgebeizt und als Tatar 

 

Bio-Gänse-Schmaus 

 

Spekulatius-Crème Brûlée mit Tahiti-Vanille-Eis 
- € 86,50 – 

Gänse-Menü 3 

Salat vom lauwarmen Hummer mit Mango 

 

Bio-Gänse-Schmaus 

 

Quarkknödel mit Pflaumenröster und Sauerrahm-Eis 
- € 98,50 - 


