LANDHAUS SCHERRER
CATERING
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Dazu verwenden wir ausgewahlte Produkte und veredeln
diese mit traditioneller Handwerkskunst zu ausdrucksstarken,
regionaltypischen Gerichten.

Wir arbeiten vertrauensvoll mit den Erzeugern unserer Pro-
dukte zusammen und fordern mit ihnen die Produktvielfalt
und Qualitat unserer Nahrungsmittel.

Bevorzugt setzen wir Produkte aus biologischer Landwirt-
schaft ein. Wir sind der Meinung, dass dieses die nachhaltigste
Form der Lebensmittel-Erzeugung ist und unseren Gasten
neben dem Genuss ein hohes Wohlbefinden beschert.

www. landhausscherrer.de

Die
Vierlander Bio-Gans

im Landhaus Scherrer

GruB aus der Landhaus-Kuche

Handwerkliche Kostlichkeiten zur Einstimmung ins Menii
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Krosser Bio-Gansebraten
- am Tisch tranchiert und in zwei Gangen serviert -
Bio-Rotkohl
Serviettenknodel
KartoffelkloBe
Kronsbeeren
Bio-Schmorapfel
Bio-Ganse-SoBe

- € 62,50 pro Person -
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Weilwein Ganse-Meni 1
2012  Westhofen Kirchspiel

Riesling GroBes Gewchs € 96,00 Klare Pilz-Consomme mit gebratenen Waldzwergen
Weingut Wittmann, Rheinhessen * *
Chardonnay € 62,00 * *
>amuel Billaud, Burgund Mango-Maracuja Sorbet mit exotischen Obstsalat
2013 Achkarrer SchloBberg - €79,50 -
Weisser Burgunder € 42,00
Weingut Michel, Baden Ga‘nse_Menu 2
2013 Pouilly Fume AOC Zweierlei vom Bio-Lachs, hausgebeizt und als Tatar
Sauvignon blanc € 50,00
Jonathan Pabiot, Loire A
. Bio-Ganse-Schmaus
Rotwein A+
2007  Barolo € 106,00 Spekulatius-Creme Brilée mit Tahiti-Vanille-Eis
Giacomo Borgogno, Piemont - € 86,50 -
2011 Fruhburgunder € 49,00 . .
Weingut Korrell, Nahe Ganse-Menu 3
2009  Le Vieux Pin € 86,00 Salat vom lauwarmen Hummer mit Mango
Okanagan Valley, Kanada +
1999  Chateau Belair € 158,00 Bio-Ganse-Schmaus
Saint-Emilion, Bordeaux * A
2002  Vina Tondonia € 85,00 Quarkknodel mit Pflaumenroster und Sauerrahm-Eis
Lopez de Heredia, Rioja - €98,50 -

Hamburg, im Winter 2015
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